[n bucstgria
rinteselor

Retete si povesti savuroase




P regateste-te sa

incerci cateva retete magice!

Inainte de a incepe munca in bucatarie, orice printesa
trebuie =4 se pregateasca. Asa cd pune-ti cel mai clrégu’,c
sort de bucatarie, spala-te pe maini si asigurd-te cd ai toate

ustensilele enumerate pe pagina de alaturi.

Sa faci prajituri e o experienta super, care devine s1 mai
amuzants daci ai un ajutor. Toate re’lcetele din aceasta
carte au fost concepute astfel incat s le pregatesti
impreuna cu mama ta, cu tata sau cu un
alt adult. Ai grija sa fie intotdeauna
alaturi de tine cand incerci

o reteta noual




Un castron mare

O ling’uré de lemn

O sita

O linguré.

Cantar; vase de masurat

Tavi de copt

Ménusi de bucatarie

potrivite pentru

o printesa!




4




+

Aceste trufe de cmcola‘ca cremoasa sunt un caclou excelent

‘ mcearca sa ]e oferl intr-o foale de celofan prinsa cu panghc
sau m‘cr -0 cutluta cle caclourl Decoreaza- 1e cu ornamente

multicolore pentru préji‘curi.

@ 300¢ cmcola’ca cu 1apte
de buna calitate

Cantitate: 5 l)ucéti » 100 ml h‘iSCé 110111(151
ol hngurlta esenta '

de vanilie ; .
@1 Hnguré zahér'pticlréf
920 g unt .
Pregitirea

ingredientelor: ‘ P %-/@‘/u/ 6@6&0)]4

25 minute, plus ricire

, Ca’c mai multe stelute roz E necesara supravegherea
' '31 argintii; £u1g1 de j unui adult.
~ czocola’ca aﬂna sau alte

;’,;'Lﬁ 5

. OI‘I}@men’ce i coloré&te

Timp de preparare:

5 minute




Pasul 1:

Rupe ciocolata in Lucé‘;i Asaza castronul peste incélzeﬁe apa, fara sa dea
egale si pune-le impreuna o cratita in care ai pus apa in clocot, si topeste usor
cu fri‘,sca lichida intr-un pana lao inéltime de ciocolata, amestecand din
castron termorezistent. 2,5 cm. Ai grija sa stea cand in cand pentru

bine fixat pe cratita si a omogeniza compozilia.

sd nu atinga apa.

PMS: Pasul, 6:

Pune ménu$ile de Liasa compozitia la racit Tévé]e$te Lilu’;ele prin
bucatarie siia castronul pana cand se intdreste. fulgi de ciocolata alba sau
de pe cratita. Lasa-l putin  Apoiiacuo lingurita alte ornamente preferate.
la racit. Adaugé esenta din ea si formeaza Lilu’;e A§azé—]e apol in cogule’ge
de vanilie, zaharul pu(lré de ciocolata. de hartie.

si untul si amesteca.

Note

10 = te lingi pe degete 5 =mmmm
O = nemaipomenit 4 =iti face pofté
8 = minunat 3= plécut
7 = delicios 2 =bun
6= gustos 1-0ok




, })una 71, Charlot‘ce, prletena, e1 -

‘ daclu buzna in restaurant.
a;na’ strigd ea. Am nevoie de a]utorul ’cau‘ .
ara organizez un bal s1 imi1 trebuie o suta
togOSI pentru invitatii de ultim moment!
. Tiana Zamln
g face grijil spuse ea si se duse direct

in bucatarie, ca sa se apuce de treaba.

Tiana munci din greu toata clupa amiaza. In scurt timp, un munte
de gogosi clellcloase era gata pentru Charlotte s1 prietenii sai.
—Cund as putea sa-ti mul’;umesc vreodata? exclama Charlotte s1,

,fclupé ce o strénse in larate pe Tiana, plecé incdrcata cu l)unété’,ci;

Chlar in cl1pa cand Tlana se pregatea sa se aseze putln

se odlhneasca, 1ntra v1]ellos pne‘cenul el LOUIS




